Bioweingut Elke und Eckhard Weitzel
Okologischer Weinbau seit 1993

2020er GroB-Winternheimer Bockstein
» rerrasse*
Riesling Spéatlese trocken

Im Weinberg
Kalkhaltiger Mergelboden, Stdhang bis 45% Neigung;
Alter der Reben: 36 Jahre
Stammschonender Rebschnitt, Beluftung der Traubenzone
durch das Entfernen von Doppeltrieben und Blattern.
Naturbegrtnter Boden, keine Dungemittel, selectionierte
Handlese.

Im Weinkeller
Traubenverarbeitung nur durch Schwerkraft ohne Pumpe;
sanftes Auspressen;
Gekuhlte Garung und Ausbau ausschlieBlich im Edelstahltank;
lange Lagerung auf der Weinhefe, Abfullung im Weingut.

Auszeichnungen
Goldene Preismiinze der Landwirtschaftskammer

Der Wein
Der Wein besticht durch seine bemerkenswerte Komplexitat und
Finesse. In einem zarten Goldton schimmert er im Glas,
wahrend Aromen von reifen Pfirsichen, Aprikosen und zarten
Zitrusnoten aufsteigen, begleitet von einem Hauch mineralischer
Eleganz und floralen Nuancen. Der Geschmack ist lebhaft und
gut strukturiert, mit einer perfekt ausbalancierten Saure, die fir
Frische sorgt, wahrend die langanhaltende Finish an feine
Krauter und einen leichten Honigcharakter erinnert.

Passende Speisen:
Dank ihrer Reife und Struktur ist diese Riesling Spatlese ein idealer

RIESLING Begleiter zu edlen Fischgerichten wie gebratenem Zander oder
BOCKSTEIN-TERRASSE Steinbutt, aber auch zu asiatischen Kreationen wie Thai-Curry
Okozo 2020 , o oder Sushi. Ebenso harmonieren Gerichte mit hellem Geflugel,
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CISCHER AnBAU SF Spargel mit Sauce Hollandaise oder wiirzige Késesorten wie

Comte oder Gruyére hervorragend.
Analytische Daten

13% vol Alkohol | 7,1 g/l Sdure | 7 g/I Restzucker

Artikelnummer 18c
www.biowein-weitzel.de Bioland



