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CUVEE Rosé secco
Perlwein

Im Weinberg
Kalkhaltiger Lehmboden;
Stammschonender Rebschnitt, BelUftung der Traubenzone
durch das Entfernen von Doppeltrieben und Blattern.
Naturbegrtinter Boden, keine Dingemittel, selectionierte
Handlese.

Im Weinkeller
Traubenverarbeitung nur durch Schwerkraft ohne Pumpe;
sanftes Auspressen;
Gekuhlte Garung und Ausbau ausschlieBlich im Edelstahltank;
lange Lagerung auf der Weinhefe, Abfullung mit zugesetzter
Kohlensaure.

Der Geschmack

Der Rosé-Secco aus Portugieser, Spatburgunder, Sankt
Laurent, und Cabernet Sauvignon Uberzeugt durch seine
lebendige Spritzigkeit und eine ausgewogene Mischung aus
fruchtiger Frische und zarter StBe. Mit Aromen von roten
Beeren, Zitrus und einer zarten Blumennote ist er vielseitig
einsetzbar.

Passende Trinkgelegenheiten:

|deale Trinkgelegenheiten fur diesen Secco sind sommerliche
Gartenpartys, romantische Abendessen im Freien oder
entspannte Picknicks im Park. Auch zu leichten Speisen wie
Salaten, Fischgerichten oder fruchtigen Desserts harmoniert er
wunderbar und sorgt flr gesellige Momente im Freundeskreis.
Prost!

AnalytischeDaten
12% vol Alkohol | 20 g/l Restzucker
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