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2021er Cuvée Nr. 4
trocken
Qualitatswein Rheinhessen

Im Weinberg
Stammschonender Rebschnitt, Bellftung der Traubenzone
durch das Entfernen von Doppeltrieben und Blattern.
Naturbegrinter Boden, keine Dingemittel, selectionierte
Handlese

Im Weinkeller
10 Tage Maischegarung ohne Stiele, sanftes Auspressen
3Jahre Reifung im kleinen Holzfass,
keine Schonung, keine Filtration, Abflllung im Weingut

CUVEE NR. 4
TROCKEN _
Auszeichnungen

Goldene Preisminze der Landwirtschaftskammer

Der Geschmack
Aromen von dunklen Frichten wie schwarzen Johannisbeeren,
Kirschen und Pflaumen, begleitet von Wirze und Anklang von
Vanille . Die Tannine sind kréftig, was dem Wein eine gute
Struktur und Langlebigkeit verleint.
Fur die Essensbegleitung empfehlen sich kraftige Gerichte, die
den Charakter des Weins unterstreichen, wie z.B. Rindersteak,
Lammgerichte oder auch herzhafte Wildgerichte. Auch ein
gereifter Kase kann eine ausgezeichnete Wahl sein, um die
Aromen komplex und harmonisch zu erganzen.

Analytische Daten

13,5% vol Alkohol | 5,6 g/l Sdure | 0,7 g/l Restzucker
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